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1. Sectiunea de Povesti

Satul Bors, o mica localitate cu o viata comunitard vie si traditii bine Tnradacinate, reprezintd un punct de
referintd nu doar din punct de vedere geografic, ci si cultural — un loc unde valorile trecutului se Tmpletesc
cu provocirile prezentului. Intr-o epoca a globalizirii si a avansului tehnologic, tot mai multi simt nevoia
sd-si redescopere radacinile si sa reevalueze sensul notiunilor de ,,identitate locala”, ,traditie comunitara”
si ,,povestire”.

Numele satului si al comunei Bors provine, cel mai probabil, de la un nume de persoana din perioada
Arpédiané. Conform legendei, ,,Bors” (sau ,,Borsu”, ,,Borsi”’) este un nume vechi maghiar de origine
turco-tatara, care, dupa unii, ar Tnsemna ,,bursuc”, iar dupa altii ar proveni din cuvantul ,,barsz-parsz”, ce
inseamnd ,,panterd”. Numele era purtat de fiul unui conducitor cuman care s-a aliturat lui Almos.
Ulterior, Arpad 1-a trimis pe Bors in Polonia pentru a verifica si intiri granitele tarii. Mai tarziu, Bors s-a
alaturat din nou armatei, pe care a condus-o spre muntii Zolyom, unde a ordonat construirea unor
fortificatii.

O alta legenda afirma ca numele ,,Bors” a fost purtat de un comite care a incercat sa uzurpe tronul regelui
Stefan al II-lea. Acesta s-ar fi autoproclamat rege in perioada in care regele era bolnav, dar a fost invins
de armata regala si alungat in Grecia, unde si-a pierdut urma.

Unul dintre cele mai vesele si colorate evenimente comunitare din Bors este balul recoltei, precedat de
parada recoltei, organizata in fiecare toamna. Acest eveniment nu este doar o sarbatoare a secerisului, ci si
0 ocazie pentru generatii diferite de a celebra impreuna si de a tréi din nou traditiile populare. Parada are
loc pe strazile satului, cu care trase de cai, tineri si adulti in costume populare si muzica live. Se opresc in
mai multe locuri, unde danseaza si cantd. Melodiile interpretate sunt aceleasi de zeci de ani, Intdrind
continuitatea traditiei. Punctul culminant este balul de seard, unde intreaga comunitate sarbatoreste
impreuna. Acesta nu este doar un eveniment dansant, ci si unul social, unde generatiile se intalnesc,
discuta, rad si 1si transmit valorile locale. Particularitatea balului din Bors constd in faptul ca nu este un
spectacol organizat pentru strdini, ci o traditie vie, interioara, care apartine comunitatii.

O alta traditie importanta a satului este jocul de Craciun cu scena Nasterii Domnului, reluat dupa o pauza
indelungata si devenit parte integrantd a sarbatorilor in ultimii 10 ani. La aceasta traditie participa elevii
din scoald, care incep pregitirile cu saptimani inainte de Craciun. Spectacolul include dialoguri in
versuri, scene umoristice (in special in rolurile pastorilor) si cantece. Elevii viziteaza institutiile
importante din sat (scoli, gradinite, biserici, intreprinzatori locali, primarie), imbracati In pastori, ingeri,
Maria si losif, si interpreteaza sceneta Nasterii. Gazdele 1i rasplatesc cu dulciuri, préjituri sau ceai cald si
adesea li se alaturd cantand colindele cunoscute. Valoarea acestei traditii constd in faptul ca nu este



destinatd doar copiilor, ci este o traditie vie care evoca spiritul Craciunului si Intdreste memoria colectiva
a comunitatii — an de an.

2. Sectiunea de Concurs Gastronomic

Unul dintre cele mai indragite si reprezentative preparate ale traditiei gastronomice din Bors este
sarmaua, nelipsitd de la mesele festive, mai ales de Craciun, si sarbatorita in fiecare toamna In cadrul
Festivalului Verzei. Reteta variaza de la o familie la alta: unii o prepard cu carne afumata, altii folosesc
zeama de varza, iar unii adauga chiar si ardei iute.

(Versiunea traditionala din Bors) consta in foi de varza acra tocate marunt, umplute cu un amestec de
carne tocatd si orez, asezonat cu sare, piper, usturoi si boia. Pachetelele sunt asezate in straturi intr-o oala,
alaturi de varza murata, carnati sau ciolan afumat, si fierte incet, timp de mai multe ore. Gusturile se
combind, varza se inmoaie si intreaga casa se umple de mirosul specific sarbatorilor.

In cadrul concursului gastronomic, participantii sunt evaluati nu doar pentru gust, ci si pentru prezentare,
metodele traditionale de preparare si povestile din spatele retetelor. Multi aduc retete de familie, astfel
incat sarmaua devine nu doar un preparat, ci si un purtator de istorie: In spatele fiecarei Inghitituri se
ascund amintiri, cine festive si momente de familie.

Conform cartilor de bucate disponibile, preparatele cu varza si sarmalele au aparut in secolele XVII-
XVIII. Se crede ca metoda a fost preluatd de la turci, care foloseau frunze de vitd (si Incd o mai fac)
pentru invelis. Numele ,,sarma” vine de la verbul turcesc sarmak, care Inseamnd ,,a infasura”. Prima
mentiune istoricd a acestui preparat apare in cartea de bucate a curtii Zrinyi din Csaktornya, secolul al
XVII-lea. Desi nu este mentionat cu numele de sarmale, reteta descrie carne fiartd, gatita cu varza, slanina
si piper. Istoricul si comitele Apor Péter, in Metamorphosis Transylvaniae, lauda varza ca aliment nobil:
,,Nu era mancare mai potriviti pentru maghiari decat varza”. In acele vremuri, varza era gtita cu carne de
vitd, gasca, slanina sau, iarna, carne de porc. Se spune cd, inainte de a pleca la drum, gospodarii fierbeau o
0ald mare de varza si luau si o friptura.

3. Sectiunea de Pastrare a Traditiilor

4. Sectiunea Workshop — Noua Bauhaus Europeana

Initiativa Noua Bauhaus Europeana reprezintd o viziune care doreste sd creeze o punte Intre mostenirea
trecutului si provocarile viitorului. Scopul sau este de a combina principiile sustenabilitatii, frumusetii si
experientei comunitare pentru a gasi solutii in care tehnologia moderna nu Inlocuieste, ci completeaza si
intireste cunostintele traditionale. In comuna Bors, aceastd idee deschide oportunititi deosebit de
interesante, deoarece aici traditiile sunt incd vii si trdite autentic, fiind posibile conexiuni reale cu
instrumente si abordari inovatoare.



Piata producatorilor locali si tabara de vara pentru mestesuguri traditionale sunt exemple excelente
despre cum cunostintele traditionale locale se pot lega de obiectivele sociale si economice actuale. Piata
producatorilor nu este doar un loc de cumparaturi, ci si un spatiu de Intalnire, unde localnicii isi pot
impartasi produsele, retetele si povestile. Branzeturile de casa, fructele, legumele, prajiturile si produsele
de panificatie facute manual sunt toate expresii ale cunostintelor locale, ale experientei transmise de-a
lungul secolelor si ale devotamentului comunitatii. Functionarea acestei piete contribuie la dezvoltarea
unei economii sustenabile bazate pe lanturi scurte de aprovizionare si oferd, totodatd, o oportunitate
pentru generatiile tinere de a aprecia si valoriza cunostintele si productia rurala.

Tabara de mestesuguri traditionale din timpul verii duce acest concept si mai departe. Activitatile
precum torsul, brodatul, cusutul, sculptura in lemn, realizarea decoratiunilor din paie, gatitul si coptul
casnic nu dezvoltd doar iIndeméanarea practica, ci si simtul comunitatii si respectul fatd de mestesugurile
traditionale. Aceste tabere sunt un cadru ideal pentru ca participantii — chiar de la varste fragede — sa
experimenteze spiritul Noii Bauhaus Europene: bucuria creatiei sustenabile, realizatd cu mainile proprii,
cu atentie la detalii si cu respect fata de natura si traditie.

Exemplul comunei Bors arata cd si comunitatile mici pot avea un rol in conturarea viitorului — pentru ca
cunoasterea locala, traditiile vii si experientele comune sunt valori fundamentale pe care se poate
construi un viitor mai sustenabil si mai uman.

Traditia nu este doar o bucata din trecut, pe care o privim cu nostalgie, ci o realitate vie care continua sa
ne modeleze viata de zi cu zi. Acest lucru este deosebit de adevarat in viata comunitatii din Bors. Aici,
traditia nu este un obiect de muzeu, ci trdieste la masa de familie, in pregatirile de sarbatoare, in
conversatiile cotidiene si Tn memoria colectiva.

A aprecia patrimoniul local inseamna, in primul rand, sa recunoastem importanta acestor obiceiuri vii.
Povestile spuse de bunici, retetele prajiturilor de sérbéatoare, modelele de pe fetele de masa brodate
manual — toate acestea poartd in ele o cunoastere care intireste identitatea comunitatii locale. Aceste
valori nu pot fi inlocuite de niciun instrument modern, pentru cd sunt construite din relatii umane,
experiente comune si o intelepciune transmisa din generatie in generatie.

Patrimoniul local joaci un rol esential si in educatia tinerilor. Intr-o epoca in care identitatea se muti tot
mai mult in spatiul digital, obiceiurile, legendele si sarbatorile locale pot oferi o fundatie stabila. De
exemplu, jocul de Craciun (betlehemezés) nu este doar o traditie frumoasa, ci si o experientd care i
invata pe copii despre importanta comunitatii, bucuria participarii si respectul reciproc.
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