Reteta: Gulas (200 portii)
e Ingrediente:

e 2kgburta

e 15 kg ceafd porc

o 20 kg cartofi

e 500 gboia dulce

e 1 kgrosii pasate

e 1 bucardei (800 g)
e 4kgceapa

e 4 kgmorcovi

e 2kgardeirosu

e 5 buc usturoi

e 4 kgmere

e 5 buc usturoi

e 100 g piper

e 50 gboia afumata
e 50 gboiadulce

e Chimen10g

e Patrunjel proaspat
e Leustean

e 1Lvinrosu

Mod de preparare:

Carnea de porc se taie cubulete si o punem la marinat cu 4 lingurite de boia, 20 ml ulei si 1
piper, chimen, 10 catei de usturoi. Se lasa la marinat 2-3 ore.

Punem cratita la foc cu uleiul, punem ceapa toata marunt ardeiul si putind mamaliga. Punem
carnea si lasam pana are un aspect de prajit, turnam vinul si completam cu apa 3/4 din
capacitatea oalei, adaugam restul de condimente si tinem la foc pana carnea este fiarta.

Adaugam afumatura si cartofii si daca este nevoie mai condimentam cu sare, piper, boia.
Dupa care adaugam la final patrunjelul verde si leusteanul.



