Gulyasleves

Hozzavalok (5 adag)

e 70 dkg sertéshus

e 1.5 kg burgonya

e 2 kozepes db voroshagyma
e 4 ek flszerpaprika

e sOizlés szerint

e borsizlés szerint

o kakukkfd izlés szerint

e 3 dbsargarépa

e 1dbfehérrépa

e Orolt fliszerkdmény izlés szerint
e 2 dbtv-paprika

e 2 db paradicsom

e 1dl napraforgé olaj

Elkészités

1. Azolajon megdinszteljik a felkockazott voroshagymat, hozzaadjuk a fliszerpaprikat,
alaposan elkeverjiik és beletessziik a felkockazott hust. Megsdzzuk, kissé lepiritjuk,
majd felontjiik annyi vizzel, hogy ellepje. Beleszérjuk a tobbi flszert is.

2. Ha kezd puhulni a hus, hozzaadjuk a megtisztitott, kettéhasitott z6ldségeket is.

3. Mikor mar majdnem jo a hus, beletessziik a felkockdzott burgonyat, ismét felontjik
vizzel, utana sézzuk és készre f6zziik.



