Placinta (200 portii)

Ingrediente:

- 20 kg faina

- 800 g drojdie proaspata
- 11zahar

-500 gunt

- 1 kg ulei

- 10 oua pentru aluat

- 31lapte

- 30 kg cartofi

- 10 kg telemea

- 2 leg. marar

Mod de preparare:

Intr-un cazan incapator punem faina, drojdia dizolvata in apa calduta, zaharul, laptele, untul
topit. Le amestecam toate, dupa care punem apa calduta si le frimantam pana aluatul
devine omogen. Acoperim compozitia si o lasam aproximativ 30 min.

Fierbem cartofii cu sare. Racim branza si o amestecdm cu mararul tocat marunt.
Portionam aluatul la 100 g, punem cartofii zdrobiti sau branza cca 80 g in fiecare si le

modelam cu ajutorul sucitorului. Se pune in tigaie bine Incinsa si se coc cca 2 min pe o parte,
dupa care o Intoarcem pe cealalta parte.



